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dungesalz 461000 t bzw. 829000 t. Ferner war eine 
Ausfuhr an schwefelsnurem Kali von 133000 t bzw. 
129ooO t festzustellen, sowie an Chlorkali von 393000 
bzw. !.on 197(K)O t. Deutschland war der fast einzige 
Esporleur vor dem Kriege. Die Mengen, die andere 
TAnder auf deli Weltmarkt brachten, sind gering gewesen. 
Anders nach dem Kriege, wo Frankreich im Jahre 1925 
iO9 OOU t Chlorkali ausfuhrte. Unter den Importlandern 
fur Kali standen vor dem Kriege (1913) die Vereinigteii 
Staaten durcliaus an erster Stelle; sie nahmen den iiber- 
wiegeiiden Teil des deutschen Exports auf. In grofiem 
Abstand folgten Holland und Osterreich. Nach dem 
Kriego haben die Vereinigten Staaten gleichfalls vie1 
Kali importiert, jedoch weniger als im Jahre 1913. Der 
Verbrauch von Holland ist gewachsen, ebenso der in 
einigen anderen europaischen Landern. 

Mittels dieser Angaben iiber Produktion und Handel 
kann Inan errechnen, welche Lander in der Anwendung 
ltiinstlicher Durigemittel pro Hektar landwirtschaftlich 
gcnutzter Flache sich besonders ausgezeichnet haben; 
doch sind dabei die eingangs erwiihnten Mange1 zu 
beachten. Immerhin kann man sagen, dai3 Belgien und 
Hollartd hinsichtlich der Intensitat der kunstlichen Dun- 
gung ;in der Spitze ailer Staaten der Welt marschierea. 
Delgien einschliefilich Luxemburg verbrauchte pro 

Hektar landwirtschaftlich genutzter Fliiche im Jahre 
1925 rund 22 kg Stickstoff, 49 kg Phosphorsaure und 
19 kg Kali; Holland 17 kg Stickstoff, 42 kg Phosphor- 
d u r e ,  63 kg Kali. Dann folgt Deuts~chland niit 11 kg 
Stickstoff, 13 kg Phosphorsaure, 21 kg Kali; Danemark 
mit 7 kg Stickstoff, 21 kg Phosphorsaure, 5 kg Kali. Alle 
anderen Lander der Welt stehen gegenuber diesen 
Staaten weit zuriick. Dies gilt sogar fur Frankreich, 
welches nur 3 kg Stickstoff, 13 kg Phosphorsaure und 
etwas Kali verwandte. Italien verbrauchte nur 2 kg 
Stickstoff, 12 kg Phosphorsiiure und 1 kg Kali; Polen 
1 kg Stickstoff, 2 kg Phosphorsaure, 3 lrg Kali; die 
Schweiz 2 kg Stickstoff, 6 kg Phosphorsaure, 4 kg Kali; 
die Vereinigten Staaten 2 kg Stickstoff, 4 kg Phosphor- 
saure, 2 kg Kali. Lander wie Kanada, Rumlnien und 
Ungarn haberi einen Verbrauch, der pro Hektar geriiiger 
ist als 1 kg bei jedem der genannten Nahrstoffe. Bei 
Irland und Spanien liegt es, abgesehen von der Phos- 
phorsiure, ebenso. Von dieser werden in beiden Lan- 
dern etwas grofiere Quantitaten verwendet. 

Aus diesen Angaben uber die Verwendung erkennt 
inan mit besonderer Deutlichkeit, welche erheblichen 
Moglichkeiten in der Welt fur die Ausdehnung 
der kunstlichen Dungung noch vorhanden sind. 
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I Versammlungsberichte. I 
Hauptversammlung des  Verbandes selbstan- 

diger offentlicher Chemiker. 
JIarburg, 23. und 24. September 1927. 

Vorsitzender: Prof. Dr. P o p p. 
Dr .  W. L (I h m a n n ,. Berlin: , ,Obsfsuffe aus der  1927er 

Ernie." 
Scit etwas inehr als 25 Jahren hat nian die Zahlen fur 

Jhtrakt, vor alleni zucker- und saurefreies Extrakt, ganz be- 
sunders aber die Zahlen fur Asche und Allralitat zur Beurteilung 
von I~ruchtslflen und demzufolge auch von Fruchtsyrupen her- 
:uipezoggt!n. Der fur den Handel wichtigste Fruchtsaft ist der 
Ilirnbeersaft, urttl urn eiit genaues Bild iiber die Kennzahlen 
dcs jeweiligen Jahrganges von Himbeer-Rohsaft zu bekommen, 
preBt Vortr. seit 1901 alljahrlich zur Zeit der Werderschen 
IJinibeerernte in einer damals neuangeschafften M a y f a h r t - 
when Presse, die eine Susbeute von 75 v. I-[. ergibt, Him- 
beeren aus. Die Beeren werden nach der Vorschrift des 
I)eutsc.hen Arzneibuches vergoren. Nach beendeter Garung 
wird tlcr ordnungsgeniafi gekllrte Saft auf seine Kennzahlen 
untersucht, darauf mit Zucker zu Sirup eingekocht. Durch 
die drei- bis viermalige Restimmung der Kennzahlen in selbst- 
geprelXen S f t e n  im Verlaufe der Ernte bekommt man sichere 
Auhalfspunkte, so auch, wie bei Fruchten aus demselben Orte 
die Zahleu sich je nach d i m  Welter verandern. In tabellarischer 
Zusam menstellung werden die abgeschlossenen Ergebnisse fur 
1926 zusanimengefaBt, ebenso die bis jetzt bereits fur 1927 
festgestellten Verlnderungen. 

Ptof. Dr. 11 a u  p t ,  Bautzen: ,,Was ist bei der  Unter- 
siickur(g und Reurteil.ung Eon Kesselspeisewassern fur Hoeh- 
lcistungsh-essel zu  beachlm?" 

Vortr. weist darauf hin, daB wegen der Kiirze der 
&:it (20 Minuten) unmijglich alle Fragen, die fur die Speise- 
wasserpflepe bei neuzeitlichen, mit hohem Druck arbeitender. 
Kesselii wichtig seien, beriihrt a e r d e n  konnen. Wer sich 
weiler informieren wolle, findet in  dem Buch ,,Speisewasser- 
pflege", herausgegeben vom Speisewasserausschufi der  Ver- 
einigurig der Grobkesselbesitzer Deutschlands, naheren Auf- 
schlu0. Vortr. hebt die Verdienste von Ilr. S p 1 i t t g e r b e r 
urn die neuzeitliche Ausgestaltung der Speisewasserpflege her- 
vor uud niacht auf die grofie wirtschaftliche Bedeutung, die 
Iiochdruckkessel in bezug aui  die KohlenersParnis fur das 

lieutige Wirtschaftsleben haben, aufmerksmi. Die grorjeri 
Werte, die in den neuzeitlirhen Kesselanlagen der Groi3- 
kraftwerke unti der GroSindustrie ntigelegt sind, bedurfen der 
Schonung, die in erster Linic durch eine entsprechende Speise- 
wasseraufbereitung gewlhrleistet wird. Notwendig erscheint 
die Enthartung des Spcisewassers bis auf 1,Oo herab. Die 
Enthirtungsverfahren niiissen sich jeweils der Eigenart des 
vorhandenen Rohwassers anpassen. Es werden die gebrauch- 
lichsten Verfahren besprochen. Die Wichtigkeit der friiher 
vernachlassigten Untersuchung des Kesselinhaltes wird hervor- 
gehoben. Die Harte des Kesselwassers darf 2,OO nicht uber- 
schreiten, aufierdem niufi es einen geniigenden Alkaligehalt 
besitzen, der sich in der sogenannten Natronzahl zu erkennen 
gibt. Die Konzentratiou im Kessel sol1 je nach der Konstruk- 
tion desselbert und nach dem Kieselsluregehalt 1,Oo bis 
hiichstens 2,OO I36 nicht iibersteigen. Fur  Entfernung des 
Schlammes BUS dem Kessel ist Sorge zu tragen. Es wird d a m  
ferner die Wirkung des Luftsauerstoffes der aggressiven 
Kohlensaure ini Kcssel kurz bcsprochen. Vor Anfressungen der 
I<esselwaiidungen seiteris dieser Gase lianri man sich durch 
Lagerung des Speisewassers in geschlossenen Behaltern 
schutzen. Vortr. schlieBt mit der Meinung, daB bei der Be- 
urteilung der Kesselspeisewiisser nicht die alten Madstabe 
nngelegt werden sollten, weil sonst Schadigungen der Kessel 
utivermeidbar sind. Man muB vielrnehr die rasche Ver- 
dampfung und die daniit verbundene schnelle Erhohung der 
Salzkonzentration in  den Hochleistungskesseln beriicksichligen. 
Daher ist auch Riicksiclit zu nehinen auf die Beschaffenheit 
ties Kondensates, das ein Hauptbestandteil des Kesselspeise- 
wasser zu sein pflegt. 

Dr. H a n s  W o l f  f ,  Berlin: ,,Normung i n  der  Lack- und 
I.'nrhenindustrie." 

Die Bestrebungen, Normen und Lieferbedingungen fur 
die Lack- und Farbenindustrie aufzustellen, haben lange Zeit 
lteftigen Widerstand erfahren. Als Grund fur diese Gegner- 
schaft wurde die Tatsache angefuhrt, daB bei dieser Industrie 
asthetische Zwecke neben den technischen zu erfiillen sind. 
Dieser a n  sich richtige Grund lafit aber nur den Schlui3 zu, 
daD man der Norinung nur solche Stoffe zufiihren kann, 
bei denen der asthetische Zweck hinter dem technischen 
zurucktritt, wie z. B. bei Rostschutzfarben usw. Die Fertig- 
produkte konnen nicht nach Zusammensetzung sondern nur 
tiach technoloyischer Eignung genormt werden. Diese so zu 
bestimmen, dai3 sie einer h'ormung zuganglich ist, ist heute 
aber nur in  einzelnen Fallen moglich. Die Normung hat sich 



40. Jahrgang 19271 Versammlungsberichte 1365 
- 

daher nach dem Umschwung der  allgemeinen Stimmung zu- 
gunsten einer solchen vornehmlich den Rohstoffen zugewandt. 
Der Reichjausschuij fur Lieferbedingungen in  Berlin hat unter 
H inzuziehung aller Interessenten zunachst Lieferbedingungen 
fur  Leinol, Leinolfirnis und Terpentinol festgelegt. Dabei 
waren viele Schwierigkeiten zu uberwinden, die darauf zuriick- 
zufuhren sind, dafj man es mit Naturprodukten zu tun hat 
oder solchen Stoffen, deren Eigenschaften wesentlich durch 
Naturprodukte bedingt sind. Wahrend man bei Stoffen, bei 
denen dies nicht mehr der Fall ist. nach Zweckmaijigkeits- 
grunden bcaliebige Zwecknormen aufstellen kann, kann man 
bei Naturprodukten und bei von ihnen abhangigen Stoffen 
uber die Zusammenhange zunachst nichts festsetzen, son- 
dern nur etwas feststdlen. Nach der Feststellung dessen, wab 
als ' Naturgegebenheit vorkommt und was als normal oder 
als unnornial anzuselien ist, kann man d a m  Festsetzungen 
machen, wrnn bestirnmte Vorkommnisse, z. B. Leinole rnit be- 
stimniten Kennzahlen fur die speziellen Zwecke, hier die 
Lackiridustrie, besondere Eignung haben. Innerhalb der 
Haufigkeitsnornien hat man dann Zwecknormen, und alle Ole, 
die aus diesen letzten herausfallen, wl ren  fur den Sonder- 
zweck nicht lieferbar, obwohl sie sowohl rein, wie auch 
uormal sein kiinneii. Da Abweichungen von den nach d w  
Haufigkeitskurve sicher als normal anzusprechenden Wer tm 
Uberwiegend nur bei einer Kennzahl vorkommen, wurden nu? 
Vorschlag des Vortr. in den Lieferbedingungen die Grenzen 
zunachst so eng gesteckt, daij seltenere Vorkommnisse aus- 
geschlossen werden. Die dadurch entstehende Gefahr einer 
ungerechteii ,,Ausnormierung" wurde dadurch beseitigt, dafi 
das Abweichen bei eirier Kenrizahl dann als zulassig anzusehen 
ist, wenn idle anderen Kennzahlen innerhalb der gewahlten 
Grenzen liegen. Erst wenn eine zweite oder gar dritte Kenn- 
zahl auch auaerhalb der Grenzen liegt, ist eine Beanstandung 
vorzunehmen. Dieses Vorgehen ist ein Versuch, bei dem sich 
erst bei praktischer Handhabung herausstellen kann, ob er 
durchfuhrbar ist. Beim Terpentinol muDte man bisher eine 
gauze Listth im Kopf haben. Zur Vereinfachung wurde nach 
lamgern Kampfe einer Entschlieijung allseitig zugestimmt, dad 
alle Terpentinole, die nicht Balsamterpentinol sind, durch 
die Bezeichnung Holzterpentinol gekennzeichnet werden sollen. 
Vortr. bittet, daij durch standigen Hinweis auf den Beschlud 
auch die offentlicheu selbstandigen Chemiker dazu bei- 
hagen, daij e r  wirklich durchgefuhrt wird. Auder diesen 
Lieferbedingunyen hat eine Gruppe von Sikkativfabrikaten 
sich selber Normen fur die Beschaffenheit von Sikkativen auf- 
gelegt. Beini KeichsausschuiJ befindet sich noch eine ganze 
Heihe von Liefcrbedingungen in  Vorbereitung, so dad wenig- 
stens bei den wichtigsten Kohstoffen i n  absehbarer Zeit die fur 
den Handcl urizutragliche Unjicherheit in  der Auswertung 
von Unterhuchungsergebnissen und der bei Mange1 a n  Ver- 
einbarung unvermeidlichen Subjektivtat der Bewertung 
wesentlich eingesshrlnkt sein wird. 

Dr. L. F r e s e n i u s  , Wiesbaden: ,,Uber die katalytischen 
Gigenschaflen der  Illineralwasser." 

Alle chemischen und physikalisch-chemischen Arbeiten, die 
in den letzten Jahrzehnten a n  Mineralquellen ausgefuhrt sind, 
kann man als Versuche ansehen, zur Aufklarung der wichtigen 
I'rage beizutragen, waruiii eine Heilquelle a n  Ort und Stelle 
andere Wirkungen ausubt, als beim Genuij von abgefulltem 
CVasser an anderen Orten. Eine Entscheidung dieser wichtigen 
Frage koniite bisher nicht getroffen werden, obwohl z. B. die 
Arbeiten uber die Radioaktivitat und die kolloidchemischen 
Eigenschaften der Mineralwasser manche neue Gesichtspunkte 
brachten. Seit einer Reihe von Jahren hat. man auch deli 
katalytischen Eigenschaften der Mineralwasser besondere Auf- 
merksamkeit zugewandt. ( G  1 6 n a r d ; K. F r e s e n i u s 
und L. G r u m h u t ;  B a u d i s c h  und W e l o . )  Bei ein- 
gehenden Untersuchungen der katalytischen Wirkungen des 
Wiesbadenttr Kochbrunnens im Laboratorium F r e s e n i u s 
konnte fesigestellt werden, dai3 dieser unmittelbar nach dem 
Zutagetreten ein starkes Wasserstoffsuperoxyd-Zersetzungsver- 
mogen besitzt und eine deutlich positive Benzidinreaktion 
gibt. Fur  beide Eigenschaften sind die vorhandenen Eisen- 
und Manganverbindungen verantwortlich. Die Benzidinreaktion 
wird nur von den Ferro-Ionen gegeben und verschwindet, so- 
bald diese in Ferri-Ionen iibergegangen sind, was beim offen- 

stehenden Koch'brunnenwasser schon nach einer halben Stunde 
der Fall ist. Die Zersetzung des Wasserstoffsuperoxydes hangt 
auder vom Eisen auch vom Mangan ab und nimmt in den 
ersten Stunden nach Entnahme des Kochbrunneiiwassers noch 
zu, da dann die geloste Kohlensaure entweicht und das Wasser 
langsam alkalischer wird. Nach einigen Stunden ist die 
Hochstwirkung erreicht und das katalytische Vermogen nimmt 
dann parallel mit dem allmahlichen Ausfallen der Eisen- und 
Manganverbindungen langsam ab. Versuche mit Ultrafiltern 
zeigten, dals die wirksamen Katalysatoren niolekulare Dimen- 
sionen haben. Dieselben lieden sich durch Blausaure ver- 
giften, waren aber durch Licht nicht beeinfluabar. Die etwaige 
physiologische Bedeutung der katalytisch wirksamen Stoffe 
ist durch Versuche von H a r p u d e r  i n  dem neuen Wies- 
badener Institut fur  Stoffwechsel und Baderkunde untersucht 
worden; dabei zeigte sich schon jetzt, dai3 der Kochbruiinen 
kein physiologisch indifferentes Medium ist sondern eine 
ganze Reihe von Reaktionen zu beschleunigen vermag. Ins- 
besondere gilt das fur  die Verbrennung bestimmter Amino- 
sauren a n  rnit Kochbrunnen getrankter Kohle. 

,,Die versehiedenen 
Brom-Jod-Zahlen der  Ole und Fette." Vgl. Ztschr. angew. 
Chem. 40, 1141 [1927]. 

Dr. H. P o p p ,  Frankfurt a. M.: , ,Uber nicotingebnndene 
l'abake." 

Vortr. berichtet uber die in  der Literatur immer wieder- 
kehrenden Angaben, daiJ namlich im Rauch der als nicotin- 
unichadlich bezeichneten Tabakfabrikate der gleiche Nicotin- 
gehalt festzustellen sei, wie im Rauch unbehandelter Fabrikate. 
Entgegen diesen Feststellungen fanden sich bei den Zigarren- 
packungen derart behandelter Zigarren Gutachten namhafter 
Chemiker, welche eine wesentliche Nicotinuiinderung in deren 
Rauch bescheinigten. Die eingehenden Untersuchungen im 
Institut des Vortr. konnten diese Atteste nicht bestatigen. Auch 
durch physiologische Versuche hat Vortr. versucht, die Be- 
hauptung vieler Raucher, dat3 ihnen behandelte Zigarren besser 
bekamen, zu beleuchten. Blutdruck- und Pulskurve werden 
aber bei diesen Versuchen durch das Rauchen behandelter 
und unbehandelter Zigarren gleichmaijig wenig beeinfluat. Auf 
die Nicotinmenge im Rauch war dagegen die Rauchgeschwindig- 
keit und die GrijDe des nicht abgeraurhten Stummels voii 
EinfluiJ. Rei langsamem Rauchen wurde wesentlich weniger 
Nicotin in  dem Rauch gefunden, und in  langeren Stummeln 
wurde mehr Nicotin zuruckgehalten, so da13 bei langsame'm 
Rauchen und groiJem Stummelrest die relativ geringste Nicotin- 
menge in  den Korper gelangt. Vortr. schlieijt mit der For- 
derung, nicht unwirksame Nicotin-Bindungsversuche vorzu- 
nehmen, die den Raucher lediglich physisch beeinflussen, son- 
dern durch Zuchtung des nicotinarmen und aschereichen 
Tabaks moglichst leichte Fabrikate auf den Markt zu bringen. 

Dr. F. W. S i e b e r und Dr. W. T o 11 e r , Stuttgart: ,,Uber 
die Zusammensetzung und Beurteilung von Sole-l'afelwassern." 
(Vorgetr. von Dr. S i e b e r.) 

Sole-Tafelwasser, die den kunstlichen klineralwassern 
gleichzustellen sind, werden dem Publikum in der Aufmachung 
naturlicher Mineralwasser angebofen : Im deutschen Nah- 
rungsmittelbuch ( 3. Aufl. 1922) sind die aus Sole hergestell- 
ten Tafelwasser unzweideutig in  die Kategorie der kiinstlichen 
Mineralwasser verwiesen. Durch Beschlusse ties Reichsver- 
bandes Deutscher Mineralwasserfabrikanten wurde auch die 
Form einer entsprechenden Bezeichnung festgelegt. Es wurde 
hierbei jedoch ein Unterschied zwischen Sole schlechtweg und 
Natursole gemacht. Den meisten Solen kann das Recht nicht 
zugesprochen werden, sich als Natursole zu bezeichnen, dit 
sie ihre Entstehung und Gewinnung nur dem Eingreifen 
des Menschen in  den Ablauf des Naturgeschehens verdanken. 
Fur  die Zusammensetzung der Solewasser-Fabrikate ist nur die 
Zusaminenjetzung des zur Verdiinnung der Sole benutzten ort- 
lichen gewohnlichen Trinkwassers maagebend. Die Sole be- 
dingt wesentlich nur eine Erhohung des Kochsalzgehaltes. Auch 
die Gleichmafiigkeit der gelieferten Sole-Tafelwasser lafit zn 
wunscheu ubrig, ganz abgesehen davon, dai3 Sole-Wasser, das 
an verschiedenen Orten unter Benutzung der gleichen Sole 
hergestellt wird, auf Grund der Analysen nicht mehr als auch 
nur einigermaijen gleich bezeichnet werden kann. Trotz- 

Prof. Dr. W. V a u b e k ,  Darmstadt: 



dein werden diese so verschiedenen Produkte unter der 
gleichen Bezeichnung in den Handel gebracht. Da die Sole- 
Tafr.lwasser a ls  nicbhts anderes als kiinstliche Mineralwasser 
nnzusprechen sind, so sind die Ikschlusse des ReichF- 
verbandes Deutscher Mineralwasserfabrikanten beziiglich der 
fur Solewlsser erlaubten Etikettenfornien und Bezeichnungen 
noch riicht ausreichend, urn eine Tauschung der Ver- 
braucher auszu~chlief3er1. Auch eine neueste Gerichtsentschei- 
dung spricht sich in  diwein Sinne aus. Durch eine bedeutend 
hohere Yerdienstspanne, besonders fiir die Wirte und Klein- 
hlndler, beim Verkauf der Solewiisser gegenuber dem erzielten 
Cicwinn bei Abgabe von natiirlichen Quellabfullungen werden 
diew Kreist? wranlaBt! den] Verbraucher, selbst wenn ei!i 
Mintsrnlwa.iser verlangt wird, ein Sole-'rafelwasser vorzusetzen. 
Die irrefiihrendc Aufriiachung der Sole-Tafelwasser ermoglicht 
ein iolcht,s Vorgehen. Aufgabe des h'ahrungsniittelchernikers 
i i iuf i  es win, durch Aufkllrung dazu beizutragen, dai3 die uii- 
gesuuden Verhiiltnisse ini Mineralwasserverkehr beseitigt wer- 
den, die den Markt fiir unsere in  Deutschland doch so reich- 
lich vorhandenen Mineralwasserquellen beeintrzchtigen. 

Dr. Heinrich Z e 11 n e r , Berlin: ,,Xur Kennlnis der Wein- 
bwnnyrodukfc und deren Analytik." 

Die Pberzeugung tlcs Vorlr. von den1 sehr begrenzten Wertc 
tler 'F r ii b s b ii c h- uiiti L u s s o n - G i r a r d -Zahlen hat sich 
weitcbr vertieft. Er verzichtet jetzt ganz auf die suniniarische Zu- 
::n~iii!~enzlihlung der sogenannten ,,wertbestimmenden Faktoren" 
tler ~~'einbrenniirodukte. Nur dort sind sie yon eineni bestinimten 
Wert, wo sie ganz auffallig niedrig liegen. Er hat das a n  wei- 
teren .54 Analysen gezt:igt und in Tabellen ausgewertet. Er 
wendet sich dagegen, dall bei den heterogenen Ausgangs- 
iiiatfvialien fiir die Herstellung von Weinbrennprodukten iiber- 
Iiaupt Grenzzahlen festgelegt bzw. gewertet werden konnen. 
Die Gefahr dieser sunimarischen Ausdrucksforrn ist nicht ge- 
ring. Man soll deshalb auf die Zusaninienzahlung verzichten 
untl versuchen, die Zahlenreihcn zu den degustativen Priifun- 
gen in neziehung zu setzen. Der Ausdruck ,,Verunreinigungs- 
koeffizient", durn man auch bei vier Analysen der letzten Mo-- 
nate iniriier wieder begegnet, moge verschwinden. Wenn 
man whon die Zahlen fiir so wichtig halt, oder wenn, wie man 
sich :iusdriickt. die I, u s s o n  - (i i r a r d -Zahlen ,,der Ausdruck 
tler \'ollm undigkeit'' der Weinbrennprotlukte sind, so soll man 
ciidlivh das Wort ,,Vcrunreinigungskoeffizient" vollkommen 
t i  lgen . 

. Z e 11 11 e r hat weiter die Uberzeugung gewonnen, dafJ 
die degustativcn Priifungen die sicherste Grundlage fur die 
Rcurtoilung VOII Weinbrennprodukten bilden. Notwendig ist 
die h'orinierung, die Festlegung bestimmter Methoden, sowohl 
fiir die Analytik wie fur die degustative Priifung. 

h i  dt3r Pu'achpriifung der rein aiialytischen Methoden hat 
car dercn lJnziiliinglichkeit nacliweisen kBnnen. Er hat an 
einer Versuchsl8sung aus 4OXigem Alkohol, Fuselol, Aldehyd, 
Slure, Ester untl Furfurol Nachprufungen vorgenomnien. Nicht 
r ine tinzige Methode liefertc die genauen theoretischen Werte. 

Die voii W ii s t c n f e 1 d und W a 1 t e r zuerst angegebenr 
sogtmmntt. .,VcrdunnuIigsinethode", von Z e 11 n e r ,,Am- 
Uiebipkeitspriifuria" grnannt, ist ein wertvolles Hilfsmittel zur 
('haraktcrisierung der Weinbrennprodukte. 

Den Fiilsrhern wird dann endgultig das Handwerk gelegt 
werdtbn. w n n  die Normierung der Untersuchungsrnethoden 
da ist. 

Hauptversammlung 
des  Verbandes Landwirtschaftlicher Versuchs- 

stationen im Ueutschen Reich. 
Goslar, 22. rind 23. September 1927. 

Vorsitzender: Prof. Dr. B 6 m e r. 
Prof. I h .  P o p p , Oldenburg: ,,Berich1 des  Ausschusses 

fi ir  l ~ i i i i ~ r ~ ~ i i l t r i u ~ n t e r s u ~ l ~ u n g . "  
I h  Ausschiifi fiir Dungeniitteluntersuchung stellt den 

Xiitrag, (1 ie Haiiptversammlung solle beschlieflen, den Aus- 
schuB des Verbaiides zu beauftragen, da0 in der Verhandlung 
niit don 'l'honia~pl~os~~halfabriken erstrebt wird, den letzten 
Absatz von Punkt I X  der Verkaufsbedingungen der Thomas- 
pliospliat labrilianten zu streichen. Ferner wird der Antrag 
gestell t, beini Deutschen 1,andwirtschaftsrat zu beantragen, dafi 

mit dem Stickstoffsyndikat in  Verhandluiigeii wegen Anerken- 
nung der Empfangerprobe eingetrcten wird. Zur Untersuchung 
ron Nitrophoska wcrden Vorschlage fur die Vorbereitung der 
Probe, die Herstellung der Losung, die I%estininiung des Ge- 
samtstickstoffs, die I3estimniung der Phosphatslure und des 
Kalis gemacht. Bei der R e w e r t u n g  d e r  R h e n a n i a -  
p 11 o s p h a t e konnte der AusschuIi zu keiueni abschlieaen- 
den Urteil konirnen. Zur A u s g l e i c h b e w e r t u n g  b e i  
1< n o c h e n m e h 1 soll nach Ansicht des Ausschusses nicht 
nach festen Prozentcn, sondern nach Analysenausfall der 
Empfangerprobe gehandelt werden, wie dies bei anderen 
Diingemitteln auch der Fall ist. Die Analysenlatitude ist die 
gleiche wie bei anderen Diingemitteln (also 0,2% bei Stickstoff 
und O,S% bei Phosphorsaure). Eine Konipensation des einen 
Nahrstoffs gegen den anderen hat wie ublich in dem Ver- 
haltnis 1 : 4 zu geschehen. 

Prof. Ilr. M a c h ,  Augustenberg: ,,Berich1 des Atisschusses 
fiir Puttermiltelunlerszichuag." 

Es niuI3 abgewartet werden, wie das Futterniittelgesetz, 
das am 1. November d. J. in Kralt trilt, sich auswirken wird. 
Der Futterrnittelausschui3 hat sich mit der A s c h e n a n a 1 y s e 
v o n  F u t t e r in i t t e 1 n beschaftigt. Die alten Aschen- 
analyscn, wie sie in den Tabellen vou W o 1 f f festgelegt sind, 
treffen vielfnch nicht mehr zu. Fur die weitere Verfolgung 
der Aschenuntersuchungen sind vbni Reichsministerium fur Er- 
nlihrung uncl Landwirtschaft dem Verband Mittel zur Ver- 
fugung gcstellt worden. Der FutterlnittelausschutJ hat sich im 
Vorjalir auch mit der K o c h s a 1 z b e s t i m 111 u n g i n 
P i s c h m e h 1 e n beschlftigt. In Augustenberg wurde ein 
Verfahren ausgcarbeitet, bei dem die storenden Bestandteile 
niit T'hosphorwolfraniJaurt: ausgefallt werden. Dieses Verfahren 
zeigte eine gute Obereinsliniinung der Ergebnisse mit anderen 
Verfahren, dem VerasrliungsverTahren init Soda und der Gerb- 
siiureeisenbestimmungsverfihren. Nach einem Vorschlag von 
I m rn e n d  o r f soll bei der weiteren Untersuchung die Ver- 
aschung unter Zugabe von Calciumacetat gepriift werden, weil 
dieser Zusatx die Veraschung beschleuniyt. Weitere Unter- 
suchungen erstreckten sich auf den nioglichen N a c h w e i s 
v o n  W a l m e h l  u n d  T i e r k o r p e r n l e h l  i m  F i s c h -  
111 e h 1. Nach der von Dr. I< a t s c h a t , Miinster, ausgefuhrten 
mikroskopischen Urilersuchuiigs~nelhode ist es moglich, im 
Fischmehl die Beiniengungen von Tierkorper- und Walmehl 
nac hzuweisen. 

Prof. Dr. TI o n  c a ni I ) ,  Rostock: ,,Ueriehf des z4usschusses 
fiir Fiitterunysversuche." 

Ini letzten Jahr ist eine Versuchsreihe zum AbschluB ge- 
kornnien iiber die Verfiitterung der Kartoffel an Schweine. 
Line weitere Versuchsreihe betrifft die I>iirener Krankheit. 
nach der Verfiitterung von c'ojabohnen. Ini Itheinland und 
auch anderen Gebicten 1)eutschlands ist eine Erkrankung der 
Tiere aufgetreten, deren Ursaclie man nicht kannte. Die 
Frage diirfte durch die Untersuchung von S t a n  g jetzt dahin 
geklart sein, dafi die Erscheinungen der Diircner Krankheit 
auf die Extraktion des Sojaschrots niit Trichlorathylen zuriick- 
zufiihrcn sind. Kine weitere Vcrsuchsreihe beschaftigt sich 
niit der Schadlichkeit von salzreichen Fi~chfutterniehlen bei 
der Vcrfutterung an Schweine. Ein holier Salzgehalt der 
Futtermittel wirkt im Gegensatz zu friilieren Versuchen bei 
der Verfiitterung an Schweine nicht direkt gcsundheitsschadlich. 
Die friiheren ungiinsligen Erfahrungen sind auf die Ver- 
wendung schon in Verderbnis ubergegangener und infolge- 
dessen stark gesalzener Produkte zuriickzufiihren. Infolge- 
dessen wird die schadliche Wirkung solcher salzreichen Fisch- 
mehle nicht niit ihreni hohen Salzgehalt, sondern durch 
schldliche EiweiBzersetzungsprodukte zu erltlaren sein. Wenn 
trotzdem der AusschulJ fiir Futterungsversuche sich nicht fur 
eine Verwendung von salzreichen Futterniit teln und insonder- 
lieit von salzreichen Fischniehlen aussprechen kann, so sind 
hierfiir mehrere Griinde nialjgebend. Zunachst die Wahrschein- 
lichkeit, dai3 die starke Salzung von Futterniitteln nur den 
Zweck einer besseren Konservierung von nicht niehr ganz 
frischen Produkten hat. Ferner kann die Verwendung von 
salzreichen Futterniitleln und insonderhcit von solchen Fisch- 
rnehlen nicht empfohlen werden, weil tier Landwirt z. B. in 
den letzteren nicht Kochsalz, sondern EiweiS kaufen will. 
Endlich ist der AusschuB der Ansicht, daf3 die Untersuchungen 




